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DESTINATIA PERFECTA
PENTRU EVENIMENTE
PRIVATE DE NEUITAT

EVENIMENTE PRIVATE CARE DEVIN
AMINTIRI PENTRU O VIATA

Locatii iconice.
Vederi spectaculoase.
Servicii premium.

LaRadisson Blu Aurum Brasov, fiecare eveniment
privat devine o poveste spusd cu eleganta,
emotie si rafinament. Situat in inima orasului,
intr-un cadru spectaculos unde istoria, muntii si
energia urbana se intdlnesc, hotelul nostru este
mai mult decat o locatie — este o destinatie de
lifestyle pentru cele mai importante momente
din viata.

Nunti pline de emotie, botezuri incarcate de
semnificatie, majorate memorabile, aniversari
sofisticate, traditionalele tdieri de mot, petreceri
de burlacie sau evenimente tematice create in
jurul pasiunilor tale — toate prind viata intr-un
cadru exclusivist, sustinut de servicii premium si
o echipa dedicata perfectiunii.

La Radisson Blu Aurum Brasov, fiecare detaliu
este gandit pentru a crea amintiri care raman.



NUNTI

CARE DUREAZA O VIATA

Ziua nuntii tale merita un cadru pe masura
povestii voastre. La Radisson Blu Aurum
Brasov, transformam fiecare nunta intr-o
experienta personalizatd, unde emotia se
impleteste cu eleganta contemporana si
serviciile impecabile.

Fie ca visezi la o nunta grandioasa sau la
o celebrare intimd, locatiile noastre ofera
fundaluri spectaculoase, lumina naturald,
privelisti impresionante si flexibilitate
totala in design si concept. De la ceremonii
romantice si cine rafinate, pana la petreceri
pline de energie si dans pana dimineata,
fiecare moment este atent coregrafiat.

Meniuri personalizate, decoruri bespoke,
cocktailuri signature si coordonare dedicata
— totul este creat pentru ca voi sa trditi
intens fiecare clipd, fara griji.



MAJORATE, ANIVERSARI
& ZILE DE NASTERE

SARBATORI CU PERSONALITATE

Fiecare aniversare spune o poveste,
iar la Radisson Blu Aurum Brasov
o transformam intr-o  experientd
memorabild. Majorate vibrante, zile de
nastere elegante sau aniversari simbolice,
toate sunt gandite ca evenimente de
lifestyle, unde atmosfera, muzica, luminile
si gusturile creeazad un tot unitar.

Spatiile noastre permit concepte variate
— de la cine sofisticate si cocktail parties,
pana la petreceri tematice pline de culoare
si energie. Vederile spectaculoase asupra
orasului si designul modern adauga acel
element ,,wow” care face diferenta.



BOTEZURI
& EVENIMENTE
DE FAMILIE

ELEGANTA S| CALDURA

Botezul este un moment profund, plin
de emotie si semnificatie. La Radisson
Blu Aurum Brasov, il celebram intr-un
cadru elegant, luminos si primitor, perfect
pentru reuniuni de familie si momente
autentice.

Meniuri rafinate, decoruri delicate si un
serviciu atent la fiecare detaliu creeaza o
atmosfera relaxatd, dar exclusivista, unde
familia si prietenii se simt cu adevarat
speciali.



TAIERI DE MOT
& TRADITII CARE
MERITA ONORATE

Traditiile capata un farmec aparte atunci
cand sunt celebrate intr-un cadru elegant
si modern. Evenimentele de tip tdiere
de mot pot fi transformate in adevarate
petreceri de familie, unde obiceiurile
romanesti se imbind armonios cu servicii
premium si prezentari culinare rafinate.

Fiecare detaliu este adaptat dorintelor
tale, pastrand autenticitatea momentului
si addugand un plus de stil si confort.



BACHELORETTE PARTIES
& EVENIMENTE TEMATICE

LIFESTYLE, DISTRACTIE
& EXCLUSIVITATE

Pentru momentele in care distractia este
cuvantul-cheie, Radisson Blu Aurum
Brasov oferd spatii vibrante, cu design
contemporan si privelisti spectaculoase.
Petrecerile de burlacite, cocktail parties
sau evenimentele tematice devin
experiente urbane sofisticate, perfecte
pentru fotografii memorabile si momente
de neuitat.

Conceptul este personalizat in functie
de stilul grupului: glam, chic, boho sau
modern luxury — totul este posibil.



AURUM EVENT SPACE

SCENA MARILOR CELEBRARI

Aurum Event Space este locul unde
evenimentele de amploare prind viata.
Inundat de lumind naturald si dotat cu
tehnologie de ultima generatie, acest
spatiu este ideal pentru nunti grandioase,
aniversdri spectaculoase sau petreceri
tematice de impact.

Cu o capacitate de pand la 140 de
persoane la mese sau 200 standing, spatiul
poate fi configurat flexibil, incluzand ring
de dans, scend si decoruri personalizate.
Fiecare eveniment devine o productie
atent regizatad.



ETHERIS LOUNGE

SARBATORI CU PERSONALITATE

Situat la etajul 5, Executive Lounge ofera
un cadru exclusivist pentru evenimente
private rafinate. Panorama orasului
creeazd un fundal spectaculos pentru cine
elegante, aniversari intime sau petreceri
premium.

Atmosfera este calma, sofisticatd si
perfecta pentru cei care cautd discretie,
stil si servicii impecabile.
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ORDO DI ARTIS

ISTORIE, NATURA S| ROMANTISM

Ordo di Artis este un spatiu cu adevarat
unic, construit in jurul unui fragment din
vechea fortareata a Brasovului. ldeal
pentru evenimente cu tematicd naturalda
sau istorica, acest loc spune o poveste
aparte.

Decorul autentic si atmosfera intima
creeazd emotie pura si amintiri de neuitat.



ARTIS RESTAURANT

GASTRONOMIE S| ELEGANTA

ARTIS  Restaurant este alegerea
perfectd pentru evenimente centrate
pe experienta culinard. Bucataria
internationala,  ingredientele  atent
selectionate si prezentarea impecabila
transforma fiecare masa intr-un moment
special.

|deal pentru cine private, aniversari sau
evenimente de familie exclusiviste.
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ETHERIS ROOFTOP

NOUA SEMNATURA
A EVENIMENTELOR EXCLUSIVE

Etheris Rooftop este cel mai nou si
spectaculos outlet Radisson Blu Aurum
Brasov. Cu o vedere panoramica de 360°
asupra Centrului Vechi al Brasovului,
acest rooftop redefineste conceptul de
eveniment privat exclusivist.

Ideal pentru nunti, aniversari, botezuri,
petreceri de burlicite sau cocktail
receptions la apus, Etheris Rooftop
oferd un cadru absolut impresionant.
Capacitatea variaza intre 70 — 100 de
persoane la mese sau pand la 130 de
persoane standing.

Apusurile dramatice, luminile orasului si
cerul deschis creeazd o atmosfera irealg,
perfectd pentru momente care trebuie
trdite, nu doar fotografiate.



SERVICII PREMIUM
& EXPERIENTE
PERSONALIZATE

Fiecare eveniment este sustinut de
servicii premium: coordonator dedicat,
meniuri personalizate, decoruri bespoke,
echipamente audio-video moderne si o
echipa atentd |a fiecare detaliu.

Radisson Blu Aurum Brasov nu este doar
o locatie pentru evenimente private —
este locul unde emotiile devin experiente
memorabile, iar fiecare celebrare capata
valoare si stil.
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LIVE COOKING

DESCOPERA O EXPERIENTA CULINARA
MEMORABILA, CREATA SPECIAL PENTRU
EVENIMENTELE TALE!

Oferim servicii de live cooking care
aduc savoarea direct in fata invitatilor,
transformand  fiecare  moment  intr-
un  adevdrat  spectacol  gastronomic.
Putem organiza statii de preparare paste
proaspete, unde bucatarii nostri gatesc pe
loc retete autentice, personalizate dupa
preferintele fiecdrui invitat.

In acelasi timp, iti oferim si experienta rafinati
de live sushi, unde maestrii nostri pregatesc
rulouri proaspete, cu ingrediente de cea mai
bund calitate, chiar in fata participantilor.

Acest concept interactiv nu doar incanta
papilele gustative, ci creeaza si o atmosfera
dinamica, eleganta si modernd, perfectd
pentru orice tip de eveniment — de la
petreceri private la evenimente corporate.

Alege live cooking pentru un plus de spectacol,
prospetime si rafinament!
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MENIURI

Personalizati-vd meniul dupd bunul plac
impreund cu echipa de vanzari / executive
chef.

De preferat, pentru un meniu complet
se recomanda alegerea a trei sau
patru preparate (in functie de durata
evenimentului), aperitiv rece sau cald, fel
de baza cu peste, traditional si

fel de bazd cu carne.
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SELECTIE AMUSE-BOUCHE

Optional, selectie de 3 preparate

Sparanghel verde invelit in prosciutto crudo,
lamaie rasa

Trandar din somon afumat pe paine de secard
Mini tarte cu creveti picanti siananas caramelizat
Mamadliga, ardei rosu si branza cu verdeturi
Mini tarte cu creveti si avocado

Oua de prepelita & caviar de somon

Foie gras & chutney de smochine

7,5 €/ persoana

TRIO DE APERITIVE RECI

TRIO OF THE BRIDE

Oud umplute & caviar de somon pe castravete
verde, terind frantuzeascd, marmelada de
ceapa rosie, timbale de avocado si somon
marinat

15,5 €

TRIO DE SOMON

Mousse de somon si maionezda cu sofran,
timbale de avocado si gravlax marinat, tartar
kobachi picant

16,5 €

TRIO OF THE CHEF

Torchon de foie gras si chutney de salota,
tartar de somon, mousse de branza de capra
si sfecld rosie

19 €

* Tarifele nu includ TVA



APERITIVE RECI
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PARFAIT DIN FICAT DE PASARE CU
PORTOCALE

Parfait din ficat de pui, chutney de portocale,
segmente si unt de portocale, jeleu de vin
Porto

13 €

TERINA FRANTUZEASCA

Terind frantuzeasca cu porc, ficat de pui si
fistic invelitd In jambon, salatd mini, castraveti
cornichon, marmeladd de ceapa rosie si coulis
de ardei gras

13 €

TIMBALE DE AVOCADO & SOMON
MARINAT

Tartar de avocado cu rosii uscate, aromat
cu curry thailandez & file de somon macerat
afumat, microgreens, ridiche alba si sos sweet
chilli

17 €

GLAVLAX DE SOMON §I TEXTURI DE
SFECLA ROSIE

File de somon macerat cu note citrice, sfecla
rosie coaptd, muratd si pudrd, mousse de
branza de capra si macris

17 €

TORCHON DE FOIE GRAS SI PERE

Pere posate, gel de coacaze negre, consomme
de pere, paine de secara cu fructe si nuci

23 €

MOUSSE DE BRANZA DE CAPRA Sl
TEXTURI DE SFECLA ROSIE

Mousse de branza de capra si trufe negre,
sfecla rosie coapta, gel, marina si pudra, crema
de hrean

13 €

* Tarifele nu includ TVA
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APERITIVE CALDE

MILLE FEUILLET CU CIUPERCI SHITAKE $I
CIUPERCI EXOTICE

Ciuperci Shitake si exotice usor sotate, sos
cremos de unt si vin alb, lastari de arpagic,
foietaj crocant si microplante

12 €

MILLE FEUILLET CU PUI

Mazdre dulce, morcovi si piept de pui gatit usor
in sos de smantand, lastari de arpagic, foietaj
crocant si microplante

12 €

PITHIVIER DE SFECLA ROSIE
12 €

QUICHE LORRAINE

Tartd Savoy cu ceapa, bacon afumat cu rumegus
de madr, branza si verdeturi proaspete, servita
cu smantand fermentatata usor picantd, rosii
curcubeu si microplante

13,5€

VOL-AU-VENT CU CREVETI

Ragu de creveti cu arome thailandeze, servit
intr-un cosulet crocant de foietaj

15,5 €

TRIO DE APERITIVE CALDE

Wellington de somon si spanac, arancini
umplut cu prosciutto si mozzarella pe blinis de
cartofi, cupe de dovlecei cu Ratatouille

14,5 €

SELECTIE DE CHIFLE $I UNT (nelimitat)
5543

* Tarifele nu includ TVA
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MINI APERITIV - OPTIONAL

Alege intre 7 - 9 mini aperitive pentru a-ti crea propriul

aperitiv.

Cos de parmezan cu salatd de fructe de mare
Rosii cherry cu cremad de branza si hrean
Prosciutto e melone

Mini frittata cu camembert si rosii uscate
Lolly pop cu somon fume si branza de capra
Castraveti cu crema de branza

Cosulet crocant cu humus si anghinare

Rosii cherry cu mozzarella mini si busuioc

Muschiulet de porc cu rosii uscate invelit in
coppa fresca

Ruladad de somon fume cu branza, alge si
jambon

Tartlet de creveti mary rose si tobico
Parfait din ficat de pasare si jeleu de vin Porto

Terina de pui cu carnati uscati si cheddar,
invelita in prosciutto

Boulette de branza invelite Th crumble de
bacon si nuci

Rillette de ratd si ceapa caramelizata

S
A€
25 €
3€
4 €
2€
25€
2€
35€

A€

4€
3,5€
35€

3€

4€
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FEL PRINCIPAL CU PESTE

COD ALB

File de cod tapetat si fript pe plitd, cassoulet de
linte si legume, rosii cherry uscate si chipsuri
de prosciutto

21,5€

RULOU DIN FILE DE PASTRAY CURCUBEU

Rulouri din file de pastrav curcubeu, umplute
cu spanac si usturoi copt, cartofi zdrobiti cu
verdeata, broccoli si sos de unt cu lamaie si
capere

22,5 €

SOMON DE ATLANTIC

file de somon la cuptor, fenicul inabusit in
pernod, sfecld rosie, piure de mazare, emulsie
de musetel si sofran

24 €

COD NEGRU

File de cod negru la cuptor, glazurat cu pasta
fermentata de soia miso si mirin, risotto
cremos cu rosii uscate si broccoli baby

36 €

BIBAN DE MARE

File de biban de mare, gidtit la plita, andiva
glazuratd cu portocale, piure de conopida
si vinegreta de portocale cu stafide, capere,
muguri de pin si ulei de curry

24 €

HALIBUT

File de halibut, piure de cartofi cu spanac, sos
de piper verde, broccoli baby si salvie crocanta

26,5 €

TON ROSU

File de ton rosu (gdtit mediu), glazurat cu
ghimbir si sos de soia, pave de cartof dulce si
sparanghel verde

32,5€

BALOTINA DE HOMAR $I HALIBUT

servitd pe pat de cartofi zdrobiti, infuzati cu
trufe, sparanghel thailandez si sos de sampanie
cu caviar

335€

* Tarifele nu includ TVA

TRADITIE SARMALE

SARMALUTE TRADITIONALE

sarmalute din carne de porc si vita, invelite in
frunze de varza murata, servite cu mamaligd,
bacon, ardei iute si smantana fermentata

19 €
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FEL PRINCIPAL CU CARNE

PIEPT DE PUI INVELIT IN PROSCIUTTO

Piept de pui umplut cu rosii uscate si mozzarella,
invelit in prosciutto, cartofi zdrobiti cu verdeta,
broccoli si salsa verde

19 €

BALOTINA DE PUI SI TRUFE

Balotina de pui, umplutd cu duxel de ciuperci si
trufe, conopida piure cu trufe, sauté de ciuperci
si edamame

20 €

PULPA DE RATA CONFIATA

Pulpd de rata confiatd si glazurata cu sirop de
portocale si anason, piure de cartofi cu chivas,
fasole verde si sos de vin rosu cu portocale

19 €

PIEPT DE RATA

Piept de rata gdtit sous vide si la plita, glazura
de sos teriyaki si portocale, piure de dovleac,
morcov si saute de ciuperci shimeji

21,5€

DUO DE PORC

Obraz de Mangalita confiat, choucroute, burta
de porc gatita lent, piure de cartofi si mere, sos
de cidru

19 €

MUSCHIULET DE PORC INVELIT
TN BACON
Muschiulet de porc invelit in bacon si salvie

gatit sous vide si la plita, piure de cartofi, petit
pois a la frangaise, morcovi si sos brun

19,5 €

MUSCHI DE VITA TN CRUSTA DE PIPER

Muschi de vitain crusta de piper, piure de cartofi
cu unt ars, fricassée de ciuperci, sparanghel
verde si sos Café de Paris

30 €

MUSCHI DE VITA $I SOS PERIGUEUX

Muschi de vitd, pave de cartofi dulci, varza de
Bruxelles, relish de nuci si miere, sos brun cu
reductie de vin rosu si trufe negre

30 €

TRADITIE SARMALE

SARMALUTE TRADITIONALE

Sarmalute din carne de porc si vitd, invelite Tn
frunze de varzd muratd, servite cu mamaliga,
bacon, ardei iute si smantana fermentata

19 €

41

FEL PRINCIPAL VEGETARIAN

* Tarifele nu includ TVA

STEAK DE CONOPIDA CU STRUGURI Sl
SOS DE MORCOVI §I CURRY

Conopida gatita la cuptor, piure si couscous de
conopida, piure de stafide, sos de morcov si
curry, struguri deshidratati si fulgi de migdale

16 €

ORZOTTO CU GALBIORI

Risotto din paste orzo, piure fin de telina,
galbiori gatiti in spuma de unt si verdeturi,
ciuperci murate si parmezan

15 €

PITHIVIER DE SFECLA ROSIE

Sfecld rosie si duxeles de ciuperci si spanac
invelite intr-un dome foietaj, servit cu cartofi
Duchesse si broccoli

16 €
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EXEMPLE MENIURI
VARIANTA 1

PARFAIT DIN FICAT DE PASARE CU
PORTOCALE

Parfait din ficat de pui, chutney de portocale,
segmente si unt de portocale, jeleu de vin
Porto

13 €

SOMON DE ATLANTIC

File de somon la cuptor, fenicul inabusit in
pernod, sfecld rosie, piure de mazare, emulsie
de musetel si sofran

24 €

SARMALUTE TRADITIONALE

Sarmalute din carne de porc si vita, invelite in
frunze de varza murata, servite cu mamaligd,
bacon, ardei iute si smantana fermentata

14,5 €

PULPA DE RATA CONFIATA

Pulpd de rata confiata si glazurata cu sirop de
portocale si anason, piure de cartofi cu chivas,
fasole verde si sos de vin rosu cu portocale

19 €

VARIANTA 2

43

TERINA FRANTUZEASCA

Terind frantuzeasca cu porg, ficat de pui si
fistic invelitd Tn jambon, salata mini, castraveti
cornichon, marmeladd de ceapa rosie si coulis
de ardei gras

13 €

HALIBUT

File de halibut, piure de cartofi cu spanac, sos
de piper verde, broccoli baby si salvie crocant

26,5 €

SARMALUTE TRADITIONALE

Sarmalute din carne de porc si vita, invelite in
frunze de varzd murata, servite cu mamaliga,
bacon, ardei iute si smantana fermentata

14,5 €

BALOTINA DE HOMAR SI HALIBUT

servita pe pat de cartofi zdrobiti, infuzati cu
trufe, sparanghel thailandez si sos de sampanie
Cu caviar

33,5€

* Tarifele nu includ TVA
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CANDY BAR

VARIANTA 1

Tarta de vanilie

Minisfera cafea si afine

Choux caramel si fructe de padure
Choux vanilie si mango

Padurea neagra

Panacotta vanilie si fructe de padure

15 € | persoand

VARIANTA 2

Diamant din cocos si mango
Lamaie catifelatd

Savoare de stic si zmeura
Trilogie mousse la pahar
Tarta ciocolata

Choux vanilie si zmeura
Pavlova vanilie si mango
Minisfera cafea si afine

18 €/ persoana

* Tarifele nu includ TVA



TORTURI

TORT AURUM

Blat de vanilie cu fistic, crunch fulgi de
migdale si caramel

Mousse de ciocolata alba

Insertie de Mango si Fructul Pasiunii
Glasaj culoare albastra

33 € /kg

TORT IMPERIAL

Blat de cacao cu nucd

Mousse de ciocolata alba si vanilie
Insertie de Fructe de Padure
Mousse de ciocolatd neagra si alune
Glasaj de ciocolata neagra

33 € /kg

TORT SWEET DREAMS

Blat de bezea

Crema de vanilie

Insertie de Capsuni

Barot de nuca caramelizatd

33 € /kg

* Tarifele nu includ TVA
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OPEN BAR - STANDARD

37 € / pers (4h) - 42 € / pers (6h) - 46 € / pers (8h) - 50 € / pers (10h)

PRODUSE

Apa platd / mineralda Nazzurro

Bauturi racoritoare
(gama Pepsi)

Suc natural
(apple, orange, merisoare)

Selectie de ceaiuri
(Ronnefeldt)

Cafea - Caffe Vergnano

(espresso, americano, cappuccino)

BERE

Carlsberg (330 mi)
Carlsberg N/A (330 mi)

VIN SPUMANT
Prosecco TOR DELL'ELMO

VIN ALB

Crama Averesti - Briant

VIN ROSE

Crama Averesti - Briant

VIN ROSU

Crama Averesti - Briant

COCKTAILURI
Aperol Spritz

(Aperol, vin sbumant, apd minerald)

Campari Orange / Tonic / Spritz

Cuba Libre

(rom, Pepsi, lime)

Gin Tonic
(orange / tonic / spritz)

Vodka Mix

(espresso, americano, cappuccino)

Whisky Mix

(whisky, Pepsi / bduturd energizantd)

MOCKTAILURI

Blueberry Cooler
(Aperol, vin sbumant, apd minerald)

Strawberry Apple Mania

(piure de cdpsuni, suc de mere, lemon)

SPRITOASE
Absolut Vodka

Carolan’s Irish Cream
Havana Rom Especial
Jameson Irish Whisky
Jidvei VSOP Brandy

Ramazzotti Amaro Digestif

* Tarifele nu includ TVA
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OPEN BAR - PREMIUM

42 € / pers (4h) - 48 € / pers (6h) - 53 € / pers (6h) - 57 € / pers (10h)

PRODUSE

Apa platd / mineralda Nazzurro

Bauturi racoritoare
(gama Pepsi)

Suc natural
(apple, orange, merisoare)

Selectie de ceaiuri
(Ronnefeldt)

Cafea - Caffe Vergnano

(espresso, americano, cappuccino)

BERE

Carlsberg (330 mi)

Carlsberg N/A (330 mi)

VIN SPUMANT

Prosecco TOR DELL'ELMO

VIN ALB
Crama Davino - VAST

VIN ROSE
Crama Davino - VAST

VIN ROSU
Crama Davino - VAST

COCKTAILURI SPRITOASE

Aperol Spritz Ostoya Black Vodka
(Aperol, vin sbumant, apd minerald) Plymouth Gin
Campari Orange / Tonic / Spritz el & T (e
Cuba Libre Havana Rom 7YO

(rom, Pepsi, lime)

Chivas 12YO Whisky

Gin Tonic

(orange / tonic / spritz) Martell VS Cognac

Vodka Mix Ramazzotti Amaro Digestif
(espresso, americano, cappuccino)

Whisky Mix

(whisky, Pepsi / bduturd energizantd)
Hugo
(vin sbumant, sirop de soc, mentd, apd minerald)

Negroni
(gin, vermut rosu, Campari)

MOCKTAILURI
Blueberry Cooler
(Aperol, vin sbumant, apd minerald)

Strawberry Apple Mania

(piure de cdpsuni, suc de mere, lemon)

* Tarifele nu includ TVA



OPEN BAR - EXECUTIVE

61 € / pers (4h) - 66 € / pers (6h) - 75 € / pers (8h) - 80 € / pers (10h)

PRODUSE

Apa platd / minerald Nazzurro

Bauturi racoritoare
(gama Pepsi)

Suc natural
(apple, orange, merisoare)

Selectie de ceaiuri
(Ronnefeldt)

Cafea - Caffe Vergnano

(espresso, americano, cappuccino)
BERE

Carlsberg (330 mi)

Carlsberg N/A (330 mi)

VIN SPUMANT

Prosecco TOR DELL'ELMO

VIN ALB
Crama Davino - VAST
VIN ROSE

Crama DeMatei
- Migala Cuvée 25 - sec

VIN ROSU

Crama DeMatei
- Migala Cuvée 25 - sec

COCKTAILURI SPRITOASE

Aperol Spritz Absolut Elyx Vodka

(Aperol, vin sbumant, apd minerald) Malfy Original / Rossa Gin
Campari Orange / Tonic / Spritz Carslbr s [Fah Cicerr

Cuba Libre Havana Seleccion de

(rom, Pepsi, lime) Maestros Rum

Gin Tonic Chivas |5YO Whisky
(Ereinge J/ T / Sz Martell VSOP Cognac
Vodka Mix _ _ Ramazzotti Amaro Digestif
(espresso, americano, cappuccino)

Whisky Mix

(whisky, Pepsi / bauturd energizantd)

Hugo

(vin sbumant, sirop de soc, mentd, apd minerald)
Negroni Sbagliato

(gin, vermut rosu, Campari)

Manhattan

(whisky, vermut rosu, bitter)

Dark & Stormy

(bere de ghimbir, rom negru)

MOCKTAILURI
Blueberry Cooler
(Aperol, vin spumant, apd minerald)

Strawberry Apple Mania

(piure de cdpsuni, suc de mere, lemon)

* Tarifele nu includ TVA



Fiecare moment are propriul sdu ritm.

PENTRU MOMENTELE
CARE DEVIN AMINTIRI

La Radisson Blu Aurum Brasov, fiecare eveniment privat
capata un ritm propriu. Fie ca este vorba despre o
aniversare, o cina speciala sau o celebrare intima, spatiul,
echipa si atentia la detalii creeaza cadrul potrivit pentru
momente care raman.



CONTACT

info.brasov@radissonblu.com
0372 310 000



